
Giovanni Bazzoffia 
     Residenza: Assisi, Italia 

       Data di nascita: 03/07/1996 

ESPERIENZA PROFESSIONALE 

Restaurant Manager, Titolare 

Keramos – Osteria Contemporanea – Assisi 

Settembre 2024 – Attuale 

• Direzione e coordinamento dell'intera attività ristorativa con focus su qualità, innovazione e 

sostenibilità. 

• Gestione del personale e supervisione del servizio per garantire un'esperienza di alto livello. 

• Responsabilità strategica e operativa dell'osteria, dalla selezione dei fornitori alla promozione 

del brand. 

Restaurant Manager, Titolare 

Hotel Giotto di Bazzoffia Giuseppe & Figli s.r.l. – Perugia 

Marzo 2018 – Attuale 

• Gestione di un team di dipendenti, migliorando prestazioni e motivazione. 

• Responsabile del raggiungimento degli obiettivi di vendita, incremento del fatturato e 

ottimizzazione del servizio clienti. 

• Supervisione delle attività quotidiane del ristorante e garanzia di standard di qualità elevati. 

Assistente Food & Beverage Manager 

Santa Cocktail Club – Firenze 

Novembre 2023 – Dicembre 2023 

• Supporto nella creazione e implementazione di strategie di marketing per l’aumento delle 

vendite. 

• Coordinamento degli ordini, gestione del personale e pianificazione di eventi/promozioni. 

Stage 

Alain Ducasse at The Dorchester – Londra 

Gennaio 2019 – Febbraio 2019 

• Applicazione delle norme igienico-sanitarie e attenzione ai dettagli per garantire un servizio di 

alto livello. 

• Collaborazione con il sommelier per la selezione e l’abbinamento dei vini. 

Stage 

Enrico Bartolini al Mudec – Milano 

Gennaio 2018 – Marzo 2018 



• Supporto nella gestione della cantina e nel servizio in sala. 

• Approfondita conoscenza della selezione dei vini e degli abbinamenti gastronomici. 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

Master in Comunicazione e Marketing del Vino 

ALMA – in collaborazione con AIS 

Febbraio 2023 – Febbraio 2024 

Laurea Triennale in Scienze Turistiche 

Università Mercatorum – Roma 

Marzo 2020 – Aprile 2023 

Diploma di Sommelier AIS 

Associazione Italiana Sommelier – Perugia 

Settembre 2015 – Febbraio 2018 

Diploma in Economia del Turismo 

Istituto Alberghiero di Assisi – Assisi (PG) 

Settembre 2012 – 2015 

COMPETENZE PRINCIPALI 

• Leadership e gestione del personale 

• Customer service e fidelizzazione 

• Vendite e redditività nel settore ristorazione 

• Conoscenza enologica e abbinamento cibo-vino 

• Organizzazione eventi e promozioni 

• Strategie di marketing F&B 

• Lingue: Italiano (madrelingua), Inglese (avanzato) 

 

 

Privacy 

Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel presente documento ai sensi dell’articolo 

13 del regolamento generale sulla protezione dei dati [Regolamento (UE) 2016/679 del 

Parlamento europeo e del Consiglio dell’Unione europea del 27 aprile 2016] per le finalità 

previste dalla legge n.3 del 9 gennaio 2019, art. 14 e 15 e secondo le modalità a ciò strettamente 

collegate. 

 

Assisi, 8 maggio 2025 
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